Zatacznik nr1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zapytania jest $wiadczenie ustugi cateringowej podczas realizacji szkoleri/warsztatéw dla
nauczycieli i wychowawcow z zakresu rozpoznawania probleméw emocjonalnych i psychicznych
uczniéw oraz udzielania pomocy psychologiczno-pedagogiczne] dla 8 szkét w okresie wrzesien-listopad

CPV 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

0d wrzeénia 2023 r. do listopada 2023 r. planuje sie ustuge cateringowa dia 8 szkét na Dolnym
$Slasku wg ponizszego opisu:

Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia:

1)

2)

Przerwa kawowa

kawa — bez ograniczen

herbata (rézne rodzaje: czarna, zielona, owocowa) - bez ograniczen

dodatki: cytryna, cukier, mleczko

Woda mineralna gazowana i niegazowana 0,5 | na osobe (w butelce), 1 szt. /os.

Gorgca woda w bemarach lub ekspres

Mini rogaliki, mini pgczki, ciasteczka kruche mix min. 100g/os. (minimum 3 rodzaje)

Serwis cateringowy, obstuga kelnerska

Zastawe porcelanowy, sztucce, szkta do napojéw

Stoty, obrusy i dekoracje

kanapki wykonane z trzech rodzajow pieczywa— do wyboru: pszenne, Zytnie, mieszane,
petnoziarniste itp. Dodatkami s wedliny, sery oraz $wieze i marynowane warzywa, a takie sosy —
min. 3 szt./os.

Przerwa obiadowa

Danie gtéwne powinno uwzgledniaé nastepujgca gramature:

zupa min. 300 mi/os.

mieso/ryba 150g;

suréwka/pieczone warzywa 150g na osobe,

dodatki — np. ziemniaki lub kluski $laskie lub kasza 150g na osobe.

zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-migsnym;

— przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
obowigzujgce normy zywienia;

— wyklucza sie positki typu fastfood, przygotowywane z proszku oraz sporzadzane na bazie suszu
lub p6tproduktédw, mieso nie moze by¢ MOM (migso oddzielone mechanicznie).

— obiad zostanie podany w jednorazowych opakowaniach

— sztuéce i serwetki dla kazdego uczestnika

Napoje:
Woda mineralna gazowana i niegazowana 0,5 | na osobe dostarczana w butelkach 0,5 litrowych.



ZAMAWIAJACY DOPUSZCZA ZLOZENIE OFERT CZESCIOWYCH — Wykonawca moze ztozy¢ swojg ofertg
na dowolna ilo$¢ czesci.

Zadanie 1: LEGNICA
1) Miejsce realizaciji:
VIl LO w Legnicy
Ul. Radosna 17, 59-220 Legnica
lloéé oséb: 15 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023

2) Miejsce realizacji:
Zesp6t Szkolno-Przedszkolny w Radwanicach
Ul. Tenisowa 1, 59-160 Radwanice
llo$é oséb: 15+2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023

Zadanie 2: JELENIA GORA
1) Miejsce realizacji:
Dolnoélaski Zespét Szkot w Biedrzychowicach
Biedrzychowice 20, 59-830 Olszyna
llo$é osob: 15 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesieri-listopad 2023

2) Miejsce realizacji:
Szkota Podstawowa nr 1 im. Bohateréw tuzyckiej Brygady WOP
ul. Uczniowska 17, 59-620 Gryféw Slaski
llog¢é oséb: 11 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023

Zadanie 3: WROCLAW
1) Miejsce realizacji:
Szkota Podstawowa nr 2 im. Orlat Lwowskich w Wotowie
Ul. Chopina 10, 56-100 Wotéw
lloéé osdb: 18 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023

2) Miejsce realizacji:
Szkota Podstawowa nr 2 w Siechnicach
Ul. Ksieznej Anny z Przemyslidow 6, 55-011 Siechnice
loé¢ os6b: 16 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023

3) Miejsce realizacji:
Szkota Podstawowa nr 33 we Wroctawiu
Ul. Kolista 17, 54-152 Wroclaw
lloéé oséb: 15 + 2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023



Zadanie 4: WAtBRZYCH

1) Miejsce realizacji:
Zespét Szkét nr 5 im. T.Huberta w Watbrzychu
ul. Ogrodowa 2a, 58-304 Watbrzych
lloé¢ oséb: 15 +2 prowadzacych
Termin: wrzesien-listopad 2023
DODATKOWE USTALENIA:

1. Termin realizacji moze ulec zmianie. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce nie péZniej jednak
niz 5 dni przed realizacja zamdéwienia.

2. Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi wyposazanie, w
tym w szczegblnosci: urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze wody, obrusy tekstylne,
naczynia jednorazowe, papierowe serwetki, w ilosci uwzgledniajacej potrzeby przewidywanej
liczby uczestnikdw szkolenia.

3. Przygotowanie positkéw odbywac¢ sie bedzie z artykutéw zakupionych przez Wykonawce.

4. Realizujac umowe Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujacych
przepiséw prawnych.

5. Wykonawca dostarczy positki wiasnym transportem.

6. Wykonawca bedzie zobowigzany do wydania positkéw.

7. Personel Wykonawcy powinien posiadaé biezgce szkolenie BHP oraz HACCP a takze aktualne
ksigzeczki zdrowia lub orzeczenia lekarskie do celéw sanitarnoepidemiologicznych.

8. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakosé
dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajace z zaniedbarh przy ich przygotowywaniu i
transporcie, moggce mie¢ negatywny wptyw na zdrowie.

9. Przewiduje sie mozliwoéé zmniejszenia lub zwiekszenia iloci os6b w poszczegdlnych grupach.
Okolicznoé¢ taka nie moze by¢ powodem wypowiedzenia umowy oraz stanowi¢ podstawe do
zgtaszania roszczefi z tytutu niezrealizowanych dostaw. Rozliczenie wartosci dostaw bedzie
nastepowac na podstawie ilosci faktycznie dostarczonych positkéw.

10. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jako$¢ ustugi, temperature w chwili dowozu oraz jego
walory smakowe i estetyczne.

11. Wykonawca bedzie dbat o czysto$¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi, a takze po
zakonfczeniu ustugi posprzata pomieszczenia ze $mieci i resztek jedzenia.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany harmonogramu.

13. W przypadku wystapienia sity wyzszej (w tym ograniczeri zwigzanych ze stanem zagrozenia
epidemiologicznego) Stronom przystuguje prawo rezygnacji z czgsci lub z catosci ustug bez
ponoszenia kosztéw.
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